SPEISEKARTE

VORSPEISEN '

FRISCH GEFISCHT

* Die Vorspeisen sind nur in Kombination i .. . .
mit einem Hauptgang erhdéltlich n Schwiizer FlschknuSperh
n mit gemischtem Salat
L] . . . . . .
Bunter Blattsalat % % 95 . Forellen-Knusperli (Spielhofer Fisch, Rémerswil) mit

Bouquet von verschiedenen Blattsalaten .

||
Gemischter Marktsalat %ﬁﬁ 105 m

hausgemachter Sauce Tartar und einen gemischten Salat
n vom Markt mit Riiebli, Mais, Peperoni, Gurken und Tomate

) e s ) n Schwiizer Fischknusperli
Knackige Blattsalate mit Riiebli, Peperoni, - it P Frit 345
Mais, Gurken und Tomate n mi ommes rites :

W&ahlen Sie von unseren
hausgemachten Salatsaucen:

Bérli-Dressing <
Feigen-Honig Vinaigrette ;,*
Balsamico g~%
Zitronen-Vinaigrette ~%

(CCHCHINCH

JUGENDFEST-HITS

Flank Steak mit Chimichurri

Zartrosa gebratenes Flank Steak vom Schwiizer Rind

mit hausgemachtem Chimichurri, dazu sommerliches Gemiise
aus dem Ofen, marinierte Cherry-Tomaten und
Folienhéardodpfel mit Kriuter-Joghurt

34.5

Mediterrane Bowl s~ 29.5

Linsen-Hummus mit hausgemachten Antipasti von Aubergine,
Zucchetti und Peperoni, marinierten Cherry-Tomaétli, eingelegten
Zwiebeln und Basilikum-Pesto, serviert mit warmer Focaccia aus
dem Ofen und Kriuter-Joghurt zum Dippen

Poulet-Curry Salat 29.5

Geschnetzeltes vom Schwiizer Huehn mariniert mit einer
fruchtigen Mango-Curry Sauce auf einem Beet von Blattsalaten
angerichtet, bunt garniert mit Sommerfriichten

Salat ,Jogetfescht“ 28.5
Zart gebratene Poulet Brust vom Schwiizer Huehn im
Knuspermantel auf einem Bouquet von bunten Blattsalaten

mit Riebli, Peperoni, Mais, Salatgurken und Tomate
Sommersalat mit Pfirsich £~ 26.5

Cremige Burrata auf Blattsalaten mit grilliertem Pfirsich,
marinierten Cherry-Tomaétli, Salatgurken, Rucola und
geroOsteten Pinienkernen

nl Forellen-Knusperli (Spielhofer Fisch, Rémerswil) mit
hausgemachter Sauce Tartar und knusprigen Pommes Frites

BURGER

Freischaren Burger 27.5

Hausgemachter Burger vom Schwiizer Rind
serviert im Sesam-Brétli von der Backerei
Gradwohl mit Greyerzer, Salat, Tomaten,
Essiggurken und Cocktailsauce

Lenz-Burger Honolulu 32.5

Zartrosa grilliertes Flank Steak vom
Schwiizer Rind fein aufgeschnitten im
sélber gmachte Focaccia mit fruchtigem
Mango-Chutney, Rucola und eingelegten
roten Zwiebeln. Dazu ein Folienh&rdopfel
mit Chimichurri als Beilage.

Chicken Burger 29.5

Poulet Brust vom Schwiizer Huehn im
Knuspermantel serviert im Sesam-Broétli von
der Béackerei Gradwohl mit Tomaten, Salat,
Essiggurken und Curry-Mango Sauce

Vegi-Burger g~ 26.5

Hausgemachtes Gemiiseschnitzel serviert
im Sesam-Brotli von der Béackerei Gradwohl
mit Gruyére, Tomaten, Salat, Essiggurken
und Cocktailsauce

Wéahlen Sie Ihre Beilage:

& gemischter Salat vom Markt
& knusprige Pommmes Frites

& Folienhéardofpel mit
Krauterquark + 3.00




SPEISEKARTE

FLAMMKUCHEN .

Elsdsser Flammkuchen 21.5 ::
Speck, Zwiebeln, Créme Fraiche n
| ]
[ ]
Flammkuchen ,Verdura“ 255

Tomaten, Lauch, Champignons, Peperoni,
Kése und Créme Fraiche

Flammkuchen ,Grandmeére* 26-
Speck, Lauch, Champignons, Kése und Créme Fraiche n
L]

L]

Flammkuchen ,al Pedro“ g~ 26— m
L]

Oliven, Tomaten, Zwiebeln, Rucola, Balsamico, n
Parmesanspéne, Mozzarella und Créme Fraiche n
L]

s 51 L]

Flammkuchen ,Sizilia“ g~ 285
Getrocknete Tomaten, Basilikum-Pesto, gerdstete n
Pinienkerne, Mozzarella und Créme Fraiche ::
L]

Poulet-Curry Flammkuchen 26.5 ::
Geschnetzeltes vom Schwiizer Huehn, Karotten, [ ]]
Lauch, Curry, Kidse und Creme Fraiche Ll

FLAMMIZZA

Flammizza ,Burrata“ g~ 26.5

Cremige Schwiizer Burrata, Tomaten, Rucola,
gerdstete Pinienkerne, Parmesanspéne,
Balsamico und Tomatensauce

Flammizza ,Prosciutto & Funghi“ 25.5
Hinterschinken, Champignons, italienische Kréauter,
Tomatensauce und Mozzarella

Flammizza ,Sommergemiise“ Va 25.5

Hausgemachte Antipasti von Peperoni, Aubergine und
Zucchetti, Cherry-Tomaétli, Chimichurri,
Tomatensauce und Mozzarella

DESSERT Mini 1/1

Schoggichiiechli g~ 14.5

Hausgemachtes Schoggichiiechli mit fliissigem
Kern, mit Vanille Glacé und Schlagrahm serviert

Sommerliche Stinde /< 85 125

Selbst gemachtes Joghurt Eis mit grillierten
Pfirsich-Schnitzen, Honig, gerdsteten
Baumniissen und Haferflocken-Mohn Crumble,
mit Sommerfriichten garniert

Dessert im Glisli g~ 9.5

Luftige Mousse mit Limoncello, Quark,
Mascarpone und Zitrone im Glas auf Mandel-
Cantuccini geschichtet (enth&lt Alkohol)

Zitronen Tartelette g~ 10.5

Zitronen Tartelette mit glutenfrei zubereitetem
Miirbeteig-Bodeli, garniert mit Passionsfrucht -
Sauce und Sommerfrichten

Freches Friichtchen /%~ 85 125

Hausgemachte Sorbets von Passionsfrucht,
Zitrone und Mango ausgarniert mit sommer-
lichen Friichten und Passionsfrucht-Sauce

Eiskaffee /* 75 115

Salber gmachti Ristretto intenso Glacé mit
kaltem Kaffee, Mocca-Sauce und Schlagrahm

< vegetarisches Gericht £~ < vegan zubereitet

Uber allfillige Allergene informiert Sie das Service-Personal miindlich.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Eier und Mehl.
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

GLACE ~

Sélber gmachti Glacé aus Milch vom Stein-
hof Hendschiken. Ohne Farbstoffe, ohne
Aromen, dafiir mit einer Riesenportion
Frichten, Niissen und Schokolade.

Joghurt nature

Vanille d’Ouganda
Ristretto intenso
Schwiizer Schoggi

Salted Caramel

Pistazien Krokant
Erdnuss-Schoko-Caramel
Sorbet Zitrone ﬁkf

Sorbet Passionsfrucht %ﬁﬁ
Sorbet Mango %pk

¢ &6 8 ¢ ¢ & ¢ &

1 Kugel Glacé 4.5
jede zuséatzliche Kugel + 4.-

& Schlagrahm + 1.5
& warme Schoggisauce + 1.5




