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VORSPEISEN   

* Die Vorspeisen sind nur in Kombination  
  mit einem Hauptgang erhältlich	

 

Bunter Blat tsa lat   9.5  

Bouquet von verschiedenen Blattsalaten  
 

Gemischter  Marktsa lat   10.5  

Knackige Blattsalate mit Rüebli, Peperoni,  
Mais, Gurken und Tomate 
 
 

	
 

Wählen S ie  von unseren   

hausgemachten Sa latsaucen:  

  &    Bärli-Dressing    

  &    Feigen-Honig Vinaigrette     

  &    Balsamico   

  &    Zitronen-Vinaigrette 

 

	

FRISCH GEFISCHT 

Schwi izer  F ischknusper l i   
mi t  gemischtem Salat  34.5	
Forellen-Knusperli (Spielhofer Fisch, Römerswil) mit  
hausgemachter Sauce Tartar und einen gemischten Salat  
vom Markt mit Rüebli, Mais, Peperoni,	Gurken und Tomate 
 

Schwi izer  F ischknusper l i   
mi t  Pommes Fr i tes   34.5 	
Forellen-Knusperli (Spielhofer Fisch, Römerswil) mit 
hausgemachter Sauce Tartar und knusprigen Pommes Frites	

	

 JUGENDFEST-HITS  

Flank Steak mit  Chimichurr i   34.5	
Zartrosa gebratenes Flank Steak vom Schwiizer Rind  
mit hausgemachtem Chimichurri, dazu sommerliches Gemüse  
aus dem Ofen, marinierte Cherry-Tomaten und  
Folienhärdöpfel mit Kräuter-Joghurt 

Medi terrane Bowl   29.5	
Linsen-Hummus mit hausgemachten Antipasti von Aubergine, 
Zucchetti und Peperoni, marinierten Cherry-Tomätli, eingelegten 
Zwiebeln und Basilikum-Pesto, serviert mit warmer Focaccia aus 
dem Ofen und Kräuter-Joghurt zum Dippen 

Poulet -Curry Sa lat    29.5	
Geschnetzeltes vom Schwiizer Huehn mariniert mit einer  
fruchtigen Mango-Curry Sauce auf einem Beet von Blattsalaten 
angerichtet, bunt garniert mit Sommerfrüchten 

Salat  „Joget fescht“    28.5	

Zart gebratene Poulet Brust vom Schwiizer Huehn im 
Knuspermantel auf einem Bouquet von bunten Blattsalaten  
mit Rüebli, Peperoni, Mais, Salatgurken und Tomate 

Sommersalat  mi t  Pf i rs i ch   26.5 

Crèmige Burrata auf Blattsalaten mit grilliertem Pfirsich, 
marinierten Cherry-Tomätli, Salatgurken, Rucola und  
gerösteten Pinienkernen	

	
	

	

BURGER 	

Fre ischaren Burger  27.5	

Hausgemachter Burger vom Schwiizer Rind 
serviert im Sesam-Brötli von der Bäckerei 
Gradwohl mit Greyerzer, Salat, Tomaten, 
Essiggurken und Cocktailsauce	

Lenz-Burger Honolu lu 32.5	

Zartrosa grilliertes Flank Steak vom 
Schwiizer Rind fein aufgeschnitten im  
sälber gmachte Focaccia mit fruchtigem 
Mango-Chutney, Rucola und eingelegten 
roten Zwiebeln. Dazu ein Folienhärdöpfel 
mit Chimichurri als Beilage.	

Chicken Burger        29.5	

Poulet Brust vom Schwiizer Huehn im 
Knuspermantel serviert im Sesam-Brötli von 
der Bäckerei Gradwohl mit Tomaten, Salat, 
Essiggurken und Curry-Mango Sauce 	

Vegi -Burger             26.5	

Hausgemachtes Gemüseschnitzel serviert  
im Sesam-Brötli von der Bäckerei Gradwohl 
mit Gruyère, Tomaten, Salat, Essiggurken 
und Cocktailsauce	

Wählen S ie  Ihre Be i lage :  

& gemischter Salat vom Markt 

& knusprige Pommes Frites 

& Folienhärdöfpel mit 
Kräuterquark + 3.00 
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FLAMMKUCHEN 

Elsässer F lammkuchen           21.5	
Speck, Zwiebeln, Crème Fraîche	
	
Flammkuchen „Verdura“                   25.5	
Tomaten, Lauch, Champignons, Peperoni,  
Käse und Crème Fraîche	
 

F lammkuchen „Grandmère“  26.–	
Speck, Lauch, Champignons, Käse und Crème Fraîche	
	
Flammkuchen „a l  Pedro“             26.–	
Oliven, Tomaten, Zwiebeln, Rucola, Balsamico,  
Parmesanspäne, Mozzarella und Crème Fraîche	
	
Flammkuchen „S iz i l ia“   25.5	
Getrocknete Tomaten, Basilikum-Pesto, geröstete  
Pinienkerne, Mozzarella und Crème Fraîche 

 

Poulet -Curry F lammkuchen  26.5	
Geschnetzeltes vom Schwiizer Huehn, Karotten,  
Lauch, Curry, Käse und Crème Fraîche 

	
	
	

	

        vegetarisches Gericht                vegan zubereitet 

Über allfällige Allergene informiert Sie das Service-Personal mündlich.  
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Eier und Mehl. 
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 	

	

FLAMMIZZA 	

Flammizza „Burrata“        26.5 	
Crèmige Schwiizer Burrata, Tomaten, Rucola,  
geröstete Pinienkerne, Parmesanspäne,  
Balsamico und Tomatensauce	

Flammizza „Prosc iut to  & Funghi“  25.5 	

Hinterschinken, Champignons, italienische Kräuter,  
Tomatensauce und Mozzarella 

Flammizza „Sommergemüse“  25.5 	

Hausgemachte Antipasti von Peperoni, Aubergine und 
Zucchetti, Cherry-Tomätli, Chimichurri,    
Tomatensauce und Mozzarella 	

GLACÉ 
Sälber gmachti Glacé aus Milch vom Stein-
hof Hendschiken. Ohne Farbstoffe, ohne 
Aromen, dafür mit einer Riesenportion 
Früchten, Nüssen und Schokolade.  

&  J o ghu r t  n a t u r e  

&  Van i l l e  d ’ Ou ganda 	
& R i s t r e t t o  i n t en s o  

&  S chw i i z e r  S ch o g g i  

&  S a l t e d  C a r ame l 	
& P i s t a z i e n  K r okan t 	
& E rdnu s s - S ch oko - C a r ame l  

&  S o r b e t  Z i t r on e   	
& So r b e t  P a s s i o n s f r u ch t    

&  S o r b e t  Mango    

1 Kugel Glacé 4.5	
jede zusätzliche Kugel +   4.- 

&  Schlagrahm   +  1.5	
&  warme Schoggisauce  +  1.5 

	
	

 

DESSERT  Mini 1/1 

Schogg ichüechl i    14.5 

Hausgemachtes Schoggichüechli mit flüssigem 
Kern, mit Vanille Glacé und Schlagrahm serviert 

Sommerl i che Sünde   8.5 12.5 

Selbst gemachtes Joghurt Eis mit grillierten 
Pfirsich-Schnitzen, Honig, gerösteten 
Baumnüssen und Haferflocken-Mohn Crumble, 
mit Sommerfrüchten garniert 

Dessert  im Gläs l i    9.5 

Luftige Mousse mit Limoncello, Quark, 
Mascarpone und Zitrone im Glas auf Mandel-
Cantuccini geschichtet (enthält Alkohol) 

Zi tronen Tarte le t te    10.5 

Zitronen Tartelette mit glutenfrei zubereitetem 
Mürbeteig-Bödeli, garniert mit Passionsfrucht -
Sauce und Sommerfrüchten 

Freches Früchtchen   8.5  12.5 

Hausgemachte Sorbets von Passionsfrucht, 
Zitrone und Mango ausgarniert mit sommer-
lichen Früchten und Passionsfrucht-Sauce 

Eiskaf fee    7.5  11.5 

Sälber gmachti Ristretto intenso Glacé mit 
kaltem Kaffee, Mocca-Sauce und Schlagrahm 


