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Restaurant s’Barli in Lenzburg

MITTAGESSEN

Montag bis Freitag
von 11.30 — 13.30 Uhr

TN\
(‘Q ~
a

Jedes Gericht wird begleitet von
einer Vorspeise nach Wahl
und dem Tagesdessert
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Restaurant ¢’Barli in Lenzburg

VORSPEISEN

* Die Vorspeisen sind nur in Kombination mit einem Hauptgericht erhéltlich

Aus der Salatschiissel g~

Blattsalate mit Riiebli, Salatgurken, Radisli und Tomate
an einem hausgemachten Joghurt-Kriuter Dressing

Aus dem Suppentopf £~
Joghurt Kaltschale mit Spargel, Gartenerbsen & Dill

cooooooooooaoao &9 oooooooooooao

MENU FLEISCH

Cheeseburger mit Pommes 26.5

Hausgemachter Burger vom Schwiizer Rind im Sesam-Bun
mit Cocktail-Sauce, Greyerzer, Salat, Tomaten & Essiggurken,
dazu Pommmes Frites als Beilage

gerviert mit einer Vorspeise nach Wahl und dem Tagesdessert
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MENU VEGI

Mediterrane Bowl 24.5

Linsen-Hummus mit hausgemachten Antipasti von Aubergine,
Zucchetti und Peperoni, marinierten Cherry-Tomé&tli, eingelegten
Zwiebeln und Chimichurri, serviert mit warmer Focaccia

aus dem Ofen und Krauter-Joghurt zum Dippen

gerviert mit einer Vorspeise nach Wahl und dem Tagesdessert
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Restaurant ¢’Barli in Lenzburg

AUS DER SALATKUCHE

serviert mit einer Suppe als Vorspeise und dem Tagesdessert

Sommersalat mit Burrata /¢ 26.5

Cremige Burrata auf Blattsalaten vom Aargauer Feld
(Friedli Gemiise, Wohlenschwil) mit grilliertem Pfirsich,
marinierten Cherry-Tomaétli, Salatgurken,

Rucola und gerotsteten Pinienkernen

Salat ,Jogetfescht« 7.5

Zart gebratene Poulet Brust vom Schweizer Huehn im
Knuspermantel auf einem Bouquet von bunten Aargauer
Blattsalaten (Friedli Gemiise, Wohlenschwil) mit Riiebli,
Peperoni, Mais, Salatgurken und Tomate

Kunterbunte Salatschiissel 5k 25.5

Blattsalat-Variation vom Aargauer Feld (Friedli Gemiise,
Wohlenschwil) mit Peperoni, Oliven, Gurken, getrockneten
Tomaten, fermentierten Zwiebeln, Rucola und

gerosteten Pinienkernen

Unsere hausgemachten Dressings
& Barli-Dressing

& Feigen-Honig Vinaigrette _45%

& Balsamico ﬁpk

& Zitronen Vinaigrette %ﬁk
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Restaurant ¢’Barli in Lenzburg

AUS DEM STEINOFEN

gerviert mit einer Vorspeise nach Wahl sowie dem Tagesdessert

Flammkuchen ,Original® 22.5
Speck, Zwiebeln und Créme Fraiche

Flammkuchen ,Verdura“ g 25.5

Tomaten, Lauch, Champignons, Peperoni,
Kase und Créme Fraiche

Flammkuchen ,Grandmeére* 26.-
Speck, Lauch, Champignons, Kidse und Créme Fraiche

Flammkuchen ,al Pedro“ s~ 26.5

Oliven, Tomaten, Zwiebeln, Parmesanspéne, Balsamico,
Rucola, Mozzarella, und Créme Fraiche

Flammkuchen ,Sizilia“ g~ 25.5

Gerdstete Pinienkerne, getrocknete Tomaten, hausgemachtes
Basilikum Pesto, Mozzarella und Créme Fraiche

Flammizza ,Sommergemiise“ g~ 25.5

Salber gmachti Antipasti von Peperoni, Aubergine und Zucchetti,
Cherry-Tomatli, Chimichurri, Mozzarella und Tomatensauce

Flammizza ,Prosciutto & Fungi“ 25.-

Hinterschinken, Champignons, italienische Kriuter,
Tomatensauce und Mozzarella
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Restaurant ¢’Barli in Lenzburg

AUS DEM
SCHLARAFFENLAND

Tagesdessert s~

Unser Service-Team informiert Sie gerne liber das aktuelle
Tagesdessert, welches in jedem Menu inbegriffen ist

Warmes Schoggichiechli g 14.5

Huusgmachts Schoggichiiechli (glutenfrei zubereitet)
mit flissigem Kern, serviert frisch aus dem Ofen mit
Vanille d’Ouganda-Glacé und Rahm, saisonal dekoriert

Kuchen & Torten

Gerne informiert Sie das Service-Personal tiber das t&glich
wechselnde Sortiment selbst gebackener Kuchen und Torten.

GLACE MANUFAKTUR

Unsere Glacé produzieren wir in Handarbeit aus Aargauer
Milch (Familie Suter, Steinhof Hendschiken) und weiteren
rein natirlichen Zutaten. Ohne Farbstoffe, ohne Aromen.
Jede Kugel ist ein Stlick Natur und perfekt fir alle, die den
echten Genuss lieben!

Gerne informieren wir Sie iiber unsere aktuellen
Geschmacksrichtungen, welche wir jeweils
der Saison anpassen.

Schlagrahm + 1.5 1 Kugel 45
warme Schoggisauce + 1.5 jede weitere Kugel + 4.-
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Restaurant ¢’Barli in Lenzburg

DEKLARATION

Vs Vegetarisches Gericht

VoZa als Veganes Gericht erhéltlich
Fragen Sie das Servicepersonal nach veganen Optionen

Herkunft Fleisch

Falls wir nichts anderes deklarieren, verwenden wir Schweizer
Fleisch von der Traitafina Lenzburg, Bianchi Zufikon und Pistor

Herkunft Eier
Wir verarbeiten Schweizer Eier von glicklichen Aargauer
Freilauf-Hennen

Herkunft Brot

Unsere Brote und Burger-Buns backt die Backerei Gradwohl
in Staufen aus Schweizer Zutaten. Flir unsere hausgemachten
Flammkuchen-Béden, Torten und Kuchen verwenden wir
ausschliesslich Schweizer Mehl, Eier und sonstige Zutaten.

Herkunft Gemiise und Friichte

Wo immer moglich, bevorzugen wir saisonale Friichte und Gemiise
aus der Region. Wir beziehen unsere Produkte von Friedli Gemise
in Wohlenschwil, welche einen grossen Teil selbst kultivieren.

Intoleranzen / Allergien

Gerne informiert Sie Ihre Service-Mitarbeiterin Uiber allfallige

Allergene. Unsere Flarnmkuchen, Flammizze und Burger sind

auch glutenfrei zubereitet erhiltlich (kann Spuren enthalten).
Ein Teil unserer Gerichte bereiten wir vegan zu.

Zahlungsmittel
Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.
Wir akzeptieren CHF in Bar, Karten, Lunch Check und Bitcoin.
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